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　早ノ瀬で生産されているAkaitoサフラン®のユーザーであるトップシェフ
がサフランの花が咲く時期に産地を訪問し、花の摘み取り体験や、生産
者との交流を行いました。

期日　　　令和４年１１月１４日（月）
場所　　　早ノ瀬地区

訪問者　 ①Akaito（アカイト）
　　　　　　※サフランの生産から企画・販売を手がける企業
　　　　　　②ミシュラン3つ星獲得のフランス料理店　L’OSIER
　　　　　　　 Executive chef　オリヴィエ・シェニョン氏
　　　　　　③ガンベロロッソ3フォーク獲得のイタリア料理店
                Armani/Ristorante Executive chef　カルミネ・アマランテ氏
各関係者・大手メディアも同行され、サフランの生産者や早ノ瀬地区の皆
さんと交流されました。早ノ瀬公民館で地元の皆さんから、サフランカ
レーやサフランティー、新米のおにぎり、漬物、煮物などの温かいおもて
なしをいただきました。

早ノ瀬地区で生産しているAkaitoサフラン®の産地訪問がありました

概 要

11月１４日（月）に、早ノ瀬地区で栽培されているサフラン農家を、国内外
から高い注目を集めるトップシェフが産地訪問されました。早ノ瀬地区の
生産者 西 喜佐雄さんはAkaitoのファミリー農家で、今回は、実際のユー
ザーであるシェフがサフランの花の摘み取り体験や、生産者との交流を
行いました。
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花の仕分け体験※花びら・めしべと分ける作業

サフランカレーのおもてなし（早ノ瀬公民館） 記念写真をハイチーズ！

シェフによる花の摘み取り体験

サフラン小屋は11月が満開です
サフラン

サフランカレー

サフランの花

早ノ瀬の

Akaitoサフラン®生産者

西 喜佐雄さん

早ノ瀬のAkaitoサフラン®産地訪問


